ANGOLO SBECOLON

POLPETTE DELLA NONNA 1.50€
Baccala, Spinaci, Cacio e Pepe, Salsiccia e Patate,

Lesso Veronese e Parmigiana PZ.
Fleisch, Kdse und Pfeffer, Spinat, Zucchini

@ POLPETTE FALAFEL CON AVOCADO 500€
Falafel mit Avocado

TARTINE MIX 5.00€
Gemischte Kanapees

(=) FISH AND CHIPS 5.00€
Frittierte Stockfisch-Filets
FRITTO FIORI DI ZUCCA E SALVIA 500€
Frittierte Kirbisbliiten mit Salbeai
GIRO DI PALLE Tasty Balis 5.00€
Olive Acol gane e lle fritte con Basilico
Leckere Bdllchen
PROVOLONE IN CARROZZA 5.00€

lone Kiise in angebr
HOT sncx 5.00€
Popnka kﬁse mdP/ﬁer
PATATINE FRITTE 350¢€
Pomumes frites
PIZZA PAZZA PINZOSA

BONAZZA 8.00€
Burrata, Pomedorind secchi, Zucchine, Ollve, Cavole lo Nero, Fontina
Burrato, getrocknete Tomaten, Zucchini, Olivan, roter Kohl, Foating Kise
BUONGUSTAIA 8,00€

Pancetta affumicata, Fontina, Funghl, Crema di Caclo e Pepe, Peperenl
Gerducherter Bauchspeck, Fontina Kise, Pilre, Kdse-Pfeffer-Créme, Paprika

RAFFINATA 12,00€

Fontina, Presclutto Cotto al tartufo, chlodd.mwommvdu.
Hoeehl‘clpla ur-ﬂhon.don
j, becknrar Kive cus dan Filern,

ANTIPASTI

Per 2 persone
TAGLIERE MISTO 15,00€

Mixad platter board cold cuts and cheeses for 2 people

TAGLIERE DI FORMAGGI E MOSTARDE 10,00€
Mixed platter board cold cuts and cheeses for 2 people

TARTARE DI SCOTTONA 9.00€
Farsen-Tartar
UOVO ALL'OCCHIO DI BUE CON 8.00€

TARTUFO, FORMAGGIO FUSO E FUNGHI
Spiagelei mit Triffel, geschmolzener Kase und Pilze

@ARINGA SARDE E PESSIN
CON POLENTA

Hevring, Sardines and Fish with Polenta

POLENTA, GORGONZOLA,
SOPPRESSA
Polenta , Gorgonzola cheese, Supprassed

10.00€

8,00€

10.00€

“De Quel Che Ghe No Marnca Niente”

PRIMI PIATTI SECONDI SUPER INSALATONE
CLASSICO ITALIANO 10.00€ LESSO E PEARA soum mism 18.00€ (=)CLASSICA 9,00 €
Lhigen o S Lo I i i o ey o g e W

icht aus gekoch Fleisch mit Peard, Crein, Senf,
PARMIGiANA DELLORTO _logo¢ | 2 i [T Y S -]
Griiner Salat, T Gu_l;h_r_lm' hock Hiihnchenfieisch
TRIPPA "NONNA ROSETTA" 12,00€ B.Ec!,-f:a'?,:‘,';u?.,?!.‘,ﬂ."c.,.... 14.00€ CAPRESE _ 9.00€
P Steak mit Boh vmdn";muclh.;ae;:npm e Olive
GNOCO VESTIO 12,00€
Gnocchi al tartufo (=) SAOR NEL PIATTO 1400€ @ ROSA DELL'ADIGE 10.00 €
Gnocchi mit Triiffel Trota in Saor con Polenta 4 tini, Olive
SPEClALlTA ETTORE 11.00 € Forelle nach Art des Gardasees mit Polenta Gru.rmSulrn, rowr Lachsforelle, Crostini, Oliven
Sirmenarscontgee rosee Guncile fecoia Uove,, (2) VENETO OMBELICO DEL MONDO 15,00 € SPoRTVA . N
Pole:l::n.d“ (Stocifiech) Griiner Salat, Kichererbsen, Iomuren roter Kohl, Feta, Ei
©GIRO AL LAGO 12.00€ PROTEICA 1.00 €
Syl et iy Gl MOOE e it
RIOLE CAPITALE 1.00€ s L = €
e : RIVOLI 9.00
Bigoli mit Kﬁ:ﬂ‘ und Pfeffer g‘mirsm:'L AMARONE 1500 € Insalata verde,nngh. Asparagi, Uova, Peperoni, Cappuccio viola
PAPPARDELLE AL MUSSO 13,00€ Biickchen mit Amarone @“"‘"‘"s""" L5 SO, . Topves, oS ot
Pappardelle mit Eselsfleisch VEGAN PARTY 9,00 €
CODEGHIN E PEARA o, Pom , Cavola, Cappu :
CORTE DE CASA 11,00€ Cotachino « Peark ' o POt Fangr G Caree, Cavel, Cappuicsto reees,
Bigoli al Ragh di Cortile Cotechino mit Pearda (Brotsauce) Griiner Salat, Tomaten, MGhren, Kohl, roter Kohi, Kichererbsen,
Bigoli mit weiBer Flaisch hnen, Pilze, Oliven
ROAST-BEEF CON TARTUFO 13.00 €
DAl KE TE PIASE 12.00€ E CHIODINI PIATTI FREDDI
‘I‘l‘sd'hhlh Fresche con Fegatini di Pollo Roastbeef mit Triiffel und Honigpilze
Frische Tagliatelle mit Hihnchenled
SALTA EL FOSSO 13.00¢ TAGLIATA DI POLLO AL LIMONE 13,00 € :?'i& szaz?lsaltmeis' : 10,00€
o » FAP e Menta [ ] ure e, Uovo, fon| selutte cotto
t@jﬂh’h‘:‘p‘uo !?ou e Papnka w‘g Mx:\ze heiben mit Kirschi Oliven, m::'rm [:"unummﬂ. Fanumn:uu, ?unpﬁ:cn.
MONTE BALDO 13.00€ CONTORNI MISTI 5.00€ CARPACCIO DI CARNE SALA 12.00€

Tagliatelle al Tartufo del Baldo e Uovo sbriciolato in vetta
Tagliatedle mit Baldo-Triffel und zerbrasedtem Ei

ZUPPE

®

FRESCHIN

Zuppa di Pesce
Fischsuppe

12.00€

PASTA E FASOI

Pasta e Fagioli / Nudeln mit Bohnen

10.00€

SUPA DOLSA
Carote, Zucca, Mandorle, Paprika
Mohren, Kiirbis, Mandeln, Paprila

10.00€

GINGER
Zucchine, Patate, Zenzero, Noci |

10.00€

MINESTRON
Minestrone di Verdura
Gemiise-Minestrone

8.00¢

GAZPACHO 10.00€

Zuppa fredda con Cetrioli, Pemoderi, Peperoni, Cipella, Carote, Aglio
Kalte Suppe mit Gurhn Tomatea, Paprika, 2Zwinbeln,

_ Karctten und Knobla

A
AN

Gemischtes Gemiise

WWW.DALGILIO.IT

[©) labottegadalgilio (f) Dal Gilio bottega & bistrot
(&) dalgiliobottegaebistrot

b (2) o
@ e/ % vegan

*Le informazioni riguardo le sostanze o | prodotti
che possono prevozare allergie ointolleranze sono disponibili
revolgendosi al parsanale & sarvizio,
**Per garantive La sicurezza ¢ a qualith alcuni dei nostri ingredienti
POSRONS eanere Lati trattati con abhattimento di temperatura
(» sensi del Reg. CF 853/2004)"

Carpaccio di Carne Sali @ Monte Veroness
Gesalzeneas Carpaccio mit 40 Monate gem]ter Monte Veronese Kise

VITELLO TONNATO 12.00€
isch mit Thunf
CRUDO E MELONE 10.00€
Roher Schinken und Melone

IVON JUNI BIS SEPTEMBER|

PARMA E BURRATA 12,00€
Prosciutto di Parma, Burrata, Pomodorind, Olive, Carciofini

chinkan, Burrota, Kirsch Ofiven, in OV singulegte Artischocken

12,00€

INSALATA DI MARE
Meeresfriichtesatat

VEGHIATEVI BENE

BOLOGNESE VEGANA 10.00€
Vegane Bolognese
HAMBURGER VEGETALE 10,00€
ICON CONTORNO DI STAGIONE)
Pfl burger mit Beilage der Saison

10.00€

TAgLI':gA DI SOIA CON ZUCCHINE

Tofu-Schnitten mit Zucchini und Curry




